
Электрическая фритюрница
Серии HDF 4, HDF 4+4, HDF 8, HDF 8+8

Инструкция по использованию



Руководство по эксплуатации
Благодарим вас за выбор и использование фритюрницы серии  HDF. Чтобы в
полной мере воспользоваться всеми функциями данного устройства и свести к
минимуму  возможные  повреждения  и  поломки,  пожалуйста,  внимательно
ознакомьтесь с инструкцией и сохраните её для дальнейшего использования.

ВНИМАНИЕ!
НЕПРАВИЛЬНАЯ  УСТАНОВКА,  РЕГУЛИРОВКА,  НАСТРОЙКА  И
ОБСЛУЖИВАНИЕ  МОГУТ  ПРИВЕСТИ  К  ПОТЕРЕ  ИМУЩЕСТВА  И
ТРАВМАМ.
ПОЖАЛУЙСТА,  СВЯЖИТЕСЬ  С  ПОСТАВЩИКОМ,  ЕСЛИ  ВАМ
НЕОБХОДИМО  НАСТРОИТЬ  ИЛИ  ОБСЛУЖИВАТЬ  ЕГО,  И  ВСЕ  ЭТО
ДОЛЖНО ВЫПОЛНЯТЬСЯ УПОЛНОМОЧЕННЫМИ СПЕЦИАЛИСТАМИ .

ВНИМАНИЕ!
В  ЦЕЛЯХ  ВАШЕЙ  БЕЗОПАСНОСТИ  НЕ  РАЗМЕЩАЙТЕ  РЯДОМ  С
ИЗДЕЛИЕМ  ЛЕГКОВОСПЛАМЕНЯЮЩИЕСЯ  ЖИДКОСТИ,  ГАЗ  ИЛИ
ДРУГИЕ ПРЕДМЕТЫ.

ВНИМАНИЕ!
КОРПУС  ДАННОЙ  МАШИНЫ  ДОЛЖЕН  БЫТЬ  ЗАЗЕМЛЁН  В  ЦЕЛЯХ
БЕЗОПАСНОСТИ.  ЕСЛИ  УРОВЕНЬ  МАСЛА  ОКАЖЕТСЯ  НИЖЕ
ОТМЕЧЕННОГО МИНИМУМА, ЭТО МОЖЕТ ПРИВЕСТИ К ПОЖАРУ.

СПАСИБО ЗА ПОНИМАНИЕ!





Дизайн  этого  продукта  новый,  а  функции  надёжные.  Он  отличается  привлекательным
внешним  видом,  рациональной  конструкцией,  простотой  в  использовании,  постоянным
контролем температуры, быстрым нагревом и экономичным расходом масла и энергии. Может
использоваться  для  приготовления,  жарки  и  разогрева  пищи.  Это  идеальный  помощник  и
лучший выбор для готовки.
Конструкция
HDF электрофритюрница с 1 ванной HDF электрофритюрница с 2 ваннами

1. Выключатель

2. Подсветка

3. Регулятор температуры

4. Электрический блок

5. Электрический нагревательный элемент

6. Силовой кабель

7. Резиновые ножки

8. Каркас

9. Корзина для жарки

10. Котёл для масла

11. Защитная панель для электрического нагревательного элемента

Функциональные особенности
1. Электрическая фритюрница серии HDF представлена в двух вариантах: с 1 ванной и с 2

ваннами. Двухванная модель позволяет жарить два разных вида продуктов, исключая
смешивание запахов;

2. Устройство  оснащено  термостатом,  позволяющим  устанавливать  необходимую
температуру  жарки.  Индикатор  нагрева  показывает  текущее  состояние  процесса
нагрева.

3. При превышении допустимой температуры масла автоматическое защитное устройство
ограничивает  температуру  и  отключает  питание  для  предотвращения  перегрева
(сбросьте устройство вручную);

4. При  поднятии  электрического  блока  микровыключатель  немедленно  срабатывает,
отключая  питание  для  обеспечения  безопасности  пользователя  и  предотвращения
сухого горения нагревательного элемента.



5. Ручка  корзины  для  жарки  складывается  и  может  быть  демонтирована.  Имеется
передвижной масляный бак из нержавеющей стали с маркировкой уровня масла. Это
обеспечивает удобство в эксплуатации, очистке, транспортировке и хранении.

6. Электрический  нагревательный  элемент  оснащён  защитной  панелью  и  может  быть
легко  извлечён  из  нижней  коробки  вместе  с  электрическим  блоком,  отделяясь  от
масляного бака. Это упрощает очистку нагревательного элемента и масляного бака.

Технические характеристики
Наименование Электрическая фритюрница

Модель HDF 4 HDF 4+4 HDF 8 HDF 8+8
Напряжение 220~240V, 50/60Hz
Мощность 2500Вт 2*2500Вт 3250Вт 2*3250Вт

Количество
ванн для масла

1 2 1 2

Размер ванны 186*270*170 186*270*170 300*240*200 300*240*200
Диапазон
рабочих
температур 

60°C~190°C

Габариты (мм) 580*264*313 580*446*313 615*328*448 615*545*448

Длина ручки 
(мм)

240

Вес, кг 5,4 10 7,5 13,8
Объем 4л 4л+4л 8л 8л+8л
Количество 
корзин для 
жарки

1 2 1 2

Емкость
Capacity

Min 3,5л
Max 4л

Min 2*3,5л
Max 2*4л

Min 6л
Max 8л

Min 2*6л
Max 2*8л

Количество  продуктов  для  приготовления  за  один  раз,  в  соответствии  с  техническими
характеристиками, не должно превышать следующие данные.

ОБРАТИТЕ ВНИМАНИЕ

� Количество  продуктов  должно  быть  ограничено,  чтобы  избежать
перелива масла.

� Жарка слишком влажных или большого количества продуктов за один
раз может привести к сильному бурлению масла.

� Добавлять продукты в каждую фритюрницу следует в соответствии с
нормальным объёмом.

� Слишком  влажные  или  крупные  продукты  могут  вызвать  сильное
бурление масла.



Принципиальная электрическая схема

Примечание:  Принцип  работы  схемы  для  фритюрниц  серии  HDF с  одной  и  двумя

ваннами  различен.  Двухванная  фритюрница  отличается  наличием  двух  ванн,  двух

электрических блоков и двух отдельных регуляторов температуры.

Инструкция по эксплуатации
1. Проверьте  правильность  подключения  электропитания  и  соответствие  входного

напряжения рабочему напряжению устройства;
2. Внутри ванны для масла имеется отметка уровня масла. При использовании количество

масла  должно  поддерживаться  на  определенном  уровне.  “MAX”  показывает
максимальный  объем  масла,  “MIN”  -  минимальный  объем.  Пользователь  может
регулировать объем масла в соответствии с потребностями;

3. Подключите аппарат к электросети, загорится зеленый индикатор, что означает подачу
тока на аппарат;

4. Поверните  регулятор  температуры  по  часовой  стрелке,  установите  необходимую
температуру  на  красную  отметку.  При  этом  загорится  индикатор  температуры,  что
показывает работу нагревательного элемента и повышение температуры масла в баке;

5. Когда  температура  масла  достигает  установленной,  регулятор  температуры
автоматически отключает питание;

6. При  понижении  температуры  масла  регулятор  температуры  автоматически
возобновляет подачу питания;

7. Зеленый индикатор горит, нагревательный элемент снова работает, температура масла
повышается;

8. Процесс  повторяется  для  поддержания  постоянной  температуры  масла  на
установленном уровне;

9. Крышка  ванны  предназначена  для  поддержания  чистоты  и  сохранения  тепла.  При
установке крышки убедитесь, что на ней нет воды, чтобы избежать брызг масла;

10. Прилагаемая  корзина  для  жарки  предназначена  для  приготовления  небольших
продуктов. На корзине есть крючок и ручка;

11. При работе погружайте корзину в масло. После окончания жарки поднимите корзину и
поместите её в переднюю выемку бака для стекания масла. Крупные продукты можно
помещать непосредственно в бак для жарки;

12. После завершения работы поверните регулятор температуры против часовой стрелки в
исходное положение и отключите питание для безопасности;

13. Слейте старое масло из ванны, когда температура масла снизится до нормальной;



14. Сначала отключите питание,  затем извлеките  разделительную панель из  бака,  затем
электрический блок  из  задней  выемки нижней  коробки.  Нагревательный элемент  и
электрический блок  отделяются  от  бака  и  помещаются  в  чистое  место,  после  чего
можно достать масляный бак для очистки;

15. Для обеспечения безопасности и долговечности аппарата пользователь должен очищать
осадок из масляного бака и загрязнения нагревательного элемента, поддерживая их в
чистоте;

16. Разделительная  панель  масляного  бака  предназначена  для  защиты  нагревательного
элемента. Устанавливайте панель в бак при жарке продуктов;

17. В  электрическом  блоке  имеется  температурный  датчик.  Рабочая  температура
составляет 230°C;

18. На  корпусе  имеется  кнопка  сброса  при  перегреве.  При  превышении  температуры
защитный механизм срабатывает. Нажмите кнопку сброса для перезапуска;

19. В электрическом блоке имеется микровыключатель. При установке блока в нижнюю
коробку подается электричество; при извлечении - питание отключается.

Используйте свежее растительное масло во  избежание сильного бурления.  Не используйте
старое масло, так как оно более склонно к бурлению.

Примечания по установке
1. Рабочее напряжение оборудования должно соответствовать входному напряжению;
2. Пользователь  должен  установить  подходящий  силовой  выключатель  и

предохранительный выключатель рядом с фритюрницей;
3. На  задней  части  оборудования  находится  заземляющий  болт.  Подключите

заземляющий провод в соответствии с правилами безопасности с помощью медного
кабеля сечением не менее 2 мм²;

4. Перед  использованием  проверьте  правильность  всех  подключений,  нормальное
напряжение и безопасность заземления;

5. Не используйте воду для непосредственной очистки электрического блока;
6. Монтаж должен выполняться профессионалами.

Сервисное обслуживание/запасные части 
Установка  крепежной доски (только для фритюрниц с  двумя емкостями):  две
задние ножки могут быть установлены в зависимости от конкретной ситуации.

Для получения технической консультации, заказа запасных частей или получения

другой информации, пожалуйста, обратитесь в отдел технической поддержки.

Задняя опорная панель
фритюрницыРезиновые ножки

Крепежная
доска



Обратите внимание

Этим оборудованием должны управлять обученные повара или профессионалы.
Не производите переоборудование!  Переоборудование данного  изделия  может
привести к серьёзным последствиям.
Не очищайте изделие струёй воды и не погружайте электрический блок в воду во
время  чистки.  Вода  проводит  электричество,  поэтому  изделие  может  стать
причиной поражения электрическим током из-за утечки.
Высокая  температура  может  вызвать  ожоги.  Когда  фритюрница  находится  в
использовании,  а  также  после  использования,  не  прикасайтесь  напрямую  к
корпусу и камере из-за высокой температуры.
Не используйте источник питания с другим напряжением.
Не  используйте  главный  выключатель,  который  не  соответствует  правилам
безопасности.
Во  время  грозы  и  молнии  пользователь  должен  выключить  главный
выключатель, чтобы избежать повреждения прибора молнией.
Не используйте твёрдые и острые предметы, чтобы не повредить поверхность
печи и поверхность масляного бака.
После использования прибора, выключите главный выключатель.
Монтаж  и  обслуживание  электрической  цепи  должны  выполняться
профессионалами.
Если  шнур питания повреждён,  для  предотвращения опасности,  пользователь
должен  обратиться  в  отдел  обслуживания  или  к  квалифицированным
специалистам для его замены.

ОБРАТИТЕ ВНИМАНИЕ!
� Вилка и выключатель всегда должны оставаться сухими;
� Уровень масла не должен быть ниже минимальной отметки. Не допускайте сухого хода;
� Не  используйте  воду  для  непосредственной  очистки  электрического  блока  и  не

погружайте его в воду для чистки;
� Не используйте  старое масло для  жарки,  так как это может привести к излишнему

бурлению;

� Жарка  слишком  влажного  продукта  или  загрузка  слишком  большого  количества
продукта за один раз может привести к переливу масла и пожару.

 
Проблемы и возможный путь их решения

Проблема Возможная причина Возможное решение

После  подключения
устройства  к  источнику
питания  индикатор
питания  не  загорается,
нагрев не начинается.

1. Вилка  не  надёжно
вставлена в розетку.

2. Контакты
микровыключателя
не плотно прилегают.

1. Выньте  вилку  из
розетки  и  установите
ее правильно.

2. Отрегулируйте
предельное расстояние
микровыключателя.

Индикатор  нагрева  не
горит,  температура  не
повышается.

Ослабло  подключение
ТЭНа.

1. Закрепите  с  обеих
сторон ТЭН и винт.

2. Замените ТЭН.



Индикатор  питания
горит,  но не происходит
нагрев  до  заданной
температуры.

Ослабло  крепление
температурного  датчика
ТЭНа.

Замените  температурный
датчик.

Контроль температуры 
работает нормально, но 
индикатор не горит.

Перегорел индикатор. Замените индикатор.

После включения 
нагрева электрический 
ТЭН не нагревается.

Сработал  ограничитель
температуры.

Вручную сбросьте кнопку
защиты от перегрева.

Не удаётся 
контролировать 
температуру.

Ограничитель
температуры  вышел  из
строя.

Замените  ограничитель
температуры.

Обратите внимание, что вышеуказанные неисправности и возможные способы их решения
приведены  только  для  сведения.  При  возникновении  любой  неисправности  прекратите
использование и обратитесь к сервисным специалистам для проверки и ремонта..

Транспортировка и хранение
Во  время  транспортировки  с  аппаратом  следует  обращаться  осторожно  и  предотвращать
тряску.  Упакованный  аппарат  не  должен  храниться  на  открытом  воздухе.  Его  следует
помещать в проветриваемое помещение без коррозионно-активных газов. Его нельзя класть
вверх  дном.  Если  возникает  необходимость  временного  хранения  на  открытом  воздухе,
примите меры против дождя.

Очистка и техническое обслуживание
1. Перед очисткой отключите питание во избежание несчастного случая;
2. Используйте  влажную  ткань  с  неагрессивным  чистящим  средством  для  очистки

модульной  пластины,  поверхности  оборудования  и  шнура  питания.  Прямое  мытье
водой не допускается во избежание повреждения функций прибора;

3. Если  вы  не  используете  оборудование  какое-либо  время,  выключите  регулятор
температуры и главный выключатель;

4. После  очистки  храните  оборудование  в  проветриваемом  складском  помещении  без
коррозионно-активных газов, если вы прекращаете его работу на длительное время.

Ежедневная проверка
Ежедневно проверяйте состояние машины до или после использования.

До использования Наклонилась ли машина?
Старый  ли,  сломанный  или
поврежденный шнур питания?
Повреждена ли панель управления?



После использования
Появляется ли странный запах?

Не нагреваются ли верхняя и нижняя 
модульные пластины одновременно?

Появляется ли странный звук или 
машина выходит из-под контроля во 
время подъема?

ВНИМАНИЕ!
Необходимо ежедневная проверка оборудования.
Регулярная проверка оборудования помогает избежать серьезных аварий.
Температура вокруг машины не должна превышать 300°C.
Прекратите  использование,  если  вы  заметили  проблемы  в  цепи  или  работе
машины.
Обратитесь к квалифицированным специалистам для проверки и обслуживания
машины как можно скорее.

Схема 

HDF электрофритюрница с 1 ванной



HDF электрофритюрница с 2 ваннами

1 – Крышка ванны для масла
2 – Электрический бокс
3 – Выключатель
4 – Ограничитель температуры
5 – Микровыключатель
6 – Изоляция силового кабеля
7 – ТЭН
8 – Ванна для масла 
9 – Корзина для жарки
10 – Корпус 
11 – Резиновые ножки
12 – Защитная панель для ТЭНа
13 – Силовой кабель


